
一の重 ●市松かまぼこ：魚肉、砂糖、タピオカでん粉、卵白、米油、食塩、大豆たん白、本みりん、魚介エキス、椎茸
だし／着色料（クチナシ）、（一部にえび・卵・大豆を含む）  ●栗きんとん：きんとん【さつまいも、甘露栗（栗、砂糖）、

還元水あめ、砂糖／着色料（クチナシ）】、甘露栗【栗、砂糖／着色料（クチナシ）】  ●田作り：素干かたくちいわし（かたくちいわし）、砂糖、しょうゆ、植物油脂（とうもろ
こし油、パーム油）、清酒、（一部に小麦・大豆を含む）  ●たたきごぼう：ごぼう、ごま、ごまペースト、しょうゆ、醸造酢、砂糖、清酒、植物油脂（とうもろこし油、パーム
油）、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・ごま・大豆を含む）  ●かつおくるみ：くるみ、砂糖、しょうゆ、かつお節、清酒、（一部にくるみ・小麦・大豆を含む）  ●はな切
り大根のはりはり漬：パプリカ、干しだいこん、ゆず、醸造酢、砂糖、ワイン、植物油脂（とうもろこし油、パーム油）、昆布／酸味料  ●カラスガレイ西京焼：カラスガレ
イ、みそ、本みりん、砂糖、清酒、食塩、魚醤、（一部に大豆を含む）  ●鶏松風：鶏肉、くるみ、清酒、しょうゆ、本みりん、砂糖、けしの実、植物油脂（なたね油、大豆油）、
食塩、だし（かつお節、昆布）、（一部にくるみ・小麦・大豆・鶏肉を含む）  ●浜汐海老：海老、食塩、（一部にえびを含む）  ●菜の花：菜の花、本みりん、しょうゆ、だし
（かつお節、昆布）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●梅花人参：にんじん、しょうゆ、本みりん、砂糖、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●鰊昆布巻：素
干にしん（にしん）、昆布、砂糖、清酒、しょうゆ、本みりん、（一部に小麦・大豆・ゼラチンを含む）  ●銀鮭西京焼：ギンザケ、みそ、本みりん、しょうゆ、砂糖、清酒、食塩、
魚醤、（一部に小麦・さけ・大豆を含む）  ●金箔黒豆：還元水あめ、黒大豆、砂糖／重曹、着色料（金箔）、（一部に大豆を含む）  ●紅白なます：だいこん、にんじん、醸
造酢、砂糖、ゆず皮、食塩  ●ローストビーフ（ソース付）：ローストビーフ【牛肉、食塩、オニオンパウダー、香辛料、糖類（水あめ、砂糖）／調味料（アミノ酸）】、（一部に
牛肉・大豆を含む）、ローストビーフソース【しょうゆ、植物油脂（米油、ごま油）、醸造酢、ワイン、パインアップル果汁、水あめ、ブドウ糖果糖液糖、レモン果汁、砂糖、は
ちみつ、肉エキス、すりごま、人参ピューレ、こしょう末、野菜エキス、酵母エキス、ニンニク末／増粘剤（加工でん粉）】、（一部に小麦・乳成分・ごま・大豆・鶏肉・豚肉を
含む）　二の重 ●豚八幡巻：豚肉、ごぼう、本みりん、砂糖、しょうゆ、清酒、植物油脂（なたね油、大豆油）、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・乳成分・大豆・豚肉
を含む）  ●数の子：数の子、でん粉分解物、粉末酒、粉末しょうゆ、かつおエキス、砂糖、食塩、かつお節粉末、昆布粉末／調味料（アミノ酸等）、環状オリゴ糖、香料、
酸味料、苦味料、（一部に小麦・大豆を含む）  ●松前漬：昆布、還元水あめ、ブドウ糖果糖液糖、にんじん、スルメ、しょうゆ、たん白加水分解物、食塩、酵母エキス、か
つお節エキス、発酵調味料、昆布エキス、醸造酢／酒精、酸味料、増粘剤（キサンタンガム）、カラシ抽出物、（一部に小麦・いか・大豆を含む）  ●彩りきぬた巻：だいこ
ん、干し柿、きゅうり、にんじん、紫キャベツ、薄焼玉子（鶏卵、還元水あめ、砂糖、発酵調味料、醸造酢、大豆油、食塩）、砂糖、醸造酢、ゆず皮、食塩／安定剤（加工でん
粉、キサンタンガム）、着色料（クチナシ）、酸化防止剤（亜硫酸塩）、（一部に卵・大豆を含む）  ●伊達巻：鶏卵、魚肉すり身（スケソウダラ）、糖類（砂糖、ブドウ糖果糖
液糖）、本みりん、なたね油、食塩、しょうゆ／加工でん粉、着色料（クチナシ）、（一部に小麦・卵・大豆を含む）  ●竹の子：たけのこ水煮（たけのこ）、本みりん、しょう
ゆ、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●わかめ：茹でわかめ（わかめ）、本みりん、しょうゆ、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●絹
さや：きぬさや、食塩、だし（昆布）  ●海老椎茸：海老、乾しいたけ、馬鈴薯でん粉、清酒、本みりん、食塩、しょうゆ、砂糖、こしょう、酵母エキス、（一部にえび・小麦・大
豆を含む）  ●裏白椎茸：魚肉すり身（ぐち、砂糖）、乾しいたけ、馬鈴薯でん粉、小麦でん粉、本みりん、砂糖、乾燥卵白、清酒、食塩、しょうゆ、酵母エキス、（一部に小
麦・卵・大豆を含む）　三の重 ●真鱈のソテー 空豆のジェノベーゼ：真鱈、植物油脂（なたね油、大豆油）、ベシャメルソース（牛乳、ルー（小麦粉、バター）、食塩、香辛
料）、そら豆、魚のブイヨン（白身魚（ホキ、真鱈、鯛）、野菜（玉ねぎ、セロリ）、ワイン、マッシュルーム、バター、香辛料、食塩）、小麦粉、玉ねぎ、ナチュラルチーズ、バジル
ソース（バジル、植物油脂（なたね油、大豆油）、食塩）、バター、食塩、こしょう、（一部に小麦・乳成分・大豆を含む）  ●フルーツチーズ：ナチュラルチーズ（生乳、クリー
ム、食塩）、クリーム、ドライマンゴー、レーズン、還元水あめ、ドライパセリ／安定剤（ローカストビーンガム）、酸味料、（一部に乳成分を含む）  ●金柑：金柑、砂糖、白
生あん（ライ豆）、ワイン、水あめ、寒天／トレハロース  ●若桃：桃、砂糖、リキュール／酸味料、酸化防止剤（ビタミンC）、香料、（一部にももを含む）  ●ほうれん草の
バターソテー：ほうれん草、バター、食塩、（一部に乳成分を含む）  ●豚肉と彩り野菜のテリーヌ：豚肉、豚挽肉、ごぼう、パプリカ、むき枝豆、全卵、本みりん、砂糖、しょ
うゆ、清酒、パン粉、食塩、いりごま、植物油脂（なたね油、大豆油）、だし（かつお節、昆布）／イーストフード、乳化剤、ビタミンC、（一部に小麦・卵・乳成分・ごま・大豆・
豚肉を含む）  ●人参とレーズンのラペ：にんじん、ワイン、植物油脂（なたね油、大豆油）、レーズン、ワインビネガー、レモン果汁、食塩、こしょう／酸味料、香料、（一部
に大豆を含む）  ●鶏のガランティン：鶏肉、ベシャメルソース（牛乳、ルー（小麦粉、バター）、食塩、香辛料）、パン粉、クリーム、ほうれん草、ナチュラルチーズ、食塩、こ
しょう／イーストフード、乳化剤、ビタミンC、（一部に小麦・乳成分・大豆・鶏肉を含む）

全卵、本みりん、砂糖、しょうゆ、清酒、パン粉、食塩、いりごま、植物油脂（なたね油、大豆油）、だし（かつお節、昆
布）／イーストフード、乳化剤、ビタミンC、（一部に小麦・卵・乳成分・ごま・大豆・豚肉を含む）  ●ヤリイカのカルピ

オーネ：ヤリイカ、パプリカ、玉ねぎ、にんじん、ワインビネガー、砂糖、塩麹ペースト（米麹、食塩）、レモン果汁、ドライパセリ、とうがらし、ローリエ／香料、（一部にいかを
含む）  ●人参とレーズンのラペ：にんじん、ワイン、植物油脂（なたね油、大豆油）、レーズン、ワインビネガー、レモン果汁、食塩、こしょう／酸味料、香料、（一部に大豆を
含む）  ●鶏叉焼：鶏肉、砂糖、本みりん、しょうゆ、清酒、ねぎ、生姜、ニンニク、香辛料、こしょう、（一部に小麦・大豆・鶏肉・ゼラチンを含む  ●フルーツチーズ：ナチュラ
ルチーズ（生乳、クリーム、食塩）、クリーム、ドライマンゴー、レーズン、還元水あめ、ドライパセリ／安定剤（ローカストビーンガム）、酸味料、（一部に乳成分を含む）  ●
金柑：金柑、砂糖、白生あん（ライ豆）、ワイン、水あめ、寒天／トレハロース  ●若桃：桃、砂糖、リキュール／酸味料、酸化防止剤（ビタミンC）、香料、（一部にももを含む）

空の重 ●有平かまぼこ：魚肉、卵白、砂糖、本みりん、タピオカでん粉、食塩、豆乳、魚介エキス、酒粕／着色料（ク
チナシ）、（一部にえび・卵・大豆を含む）  ●鰤の子：鰤の卵、しょうゆ、清酒、本みりん、砂糖、生姜、だし（かつお節、

昆布）、粉飴、麦芽糖、くず粉、食塩／加工でん粉、トレハロース、（一部に小麦・大豆を含む）  ●たたきごぼう：ごぼう、ごま、ごまペースト、しょうゆ、醸造酢、砂糖、清酒、
植物油脂（とうもろこし油、パーム油）、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・ごま・大豆を含む）  ●はな切り大根のはりはり漬：パプリカ、干しだいこん、ゆず、醸造酢、
砂糖、ワイン、植物油脂（とうもろこし油、パーム油）、昆布／酸味料  ●カラスガレイ西京焼：カラスガレイ、みそ、本みりん、砂糖、清酒、食塩、魚醤、（一部に大豆を含
む）  ●鶏松風：鶏肉、くるみ、清酒、しょうゆ、本みりん、砂糖、けしの実、植物油脂（なたね油、大豆油）、食塩、だし（かつお節、昆布）、（一部にくるみ・小麦・大豆・鶏肉
を含む）  ●浜汐海老：海老、食塩、（一部にえびを含む）  ●菜の花：菜の花、本みりん、しょうゆ、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●梅花人参：にん
じん、しょうゆ、本みりん、砂糖、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●鰊昆布巻：素干にしん（にしん）、昆布、砂糖、清酒、しょうゆ、本みりん、（一部に
小麦・大豆・ゼラチンを含む）  ●銀鮭西京焼：ギンザケ、みそ、本みりん、しょうゆ、砂糖、清酒、食塩、魚醤、（一部に小麦・さけ・大豆を含む）  ●金箔黒豆：還元水あ
め、黒大豆、砂糖／重曹、着色料（金箔）、（一部に大豆を含む）  ●紅白なます いくら添え：紅白なます【だいこん、にんじん、醸造酢、砂糖、ゆず皮、食塩】、いくら【鮭の
卵、しょうゆ、オリゴ糖、還元水あめ、食塩、かつお節エキス、米発酵調味料、本みりん、昆布エキス、酵母エキス】、（一部に小麦・いくら・大豆を含む）  ●鮑旨煮：あわ
び、本みりん、しょうゆ、清酒、だし（昆布）、（一部に小麦・あわび・大豆を含む）　雪の重 ●田作り：素干かたくちいわし（かたくちいわし）、砂糖、しょうゆ、植物油脂（と
うもろこし油、パーム油）、清酒、（一部に小麦・大豆を含む）  ●栗きんとん（渋皮栗）：きんとん【さつまいも、甘露栗（栗、砂糖）、還元水あめ、砂糖／着色料（クチナシ）】、
渋皮栗【栗、砂糖】  ●本まぐろと昆布の煮物：クロマグロ、砂糖、しょうゆ、清酒、還元水あめ、生姜、昆布、素干にしん、本みりん、（一部に小麦・大豆を含む）  ●絹さや：
きぬさや、食塩、だし（昆布）  ●牛しぐれ煮：牛肉、生姜、清酒、本みりん、しょうゆ、砂糖、（一部に小麦・牛肉・大豆を含む）  ●いんげん：いんげん、食塩、だし（昆布）  ●
数の子：数の子、でん粉分解物、粉末酒、粉末しょうゆ、かつおエキス、砂糖、食塩、かつお節粉末、昆布粉末／調味料（アミノ酸等）、環状オリゴ糖、香料、酸味料、苦味
料、（一部に小麦・大豆を含む）  ●松前漬：昆布、還元水あめ、ブドウ糖果糖液糖、にんじん、スルメ、しょうゆ、たん白加水分解物、食塩、酵母エキス、かつお節エキス、
発酵調味料、昆布エキス、醸造酢／酒精、酸味料、増粘剤（キサンタンガム）、カラシ抽出物、（一部に小麦・いか・大豆を含む）  ●小川巻（サーモンのイカ包み）：サーモ
ントラウト、ソデイカ、醸造酢、砂糖、食塩、清酒／酵素、（一部にいか・さけ・ゼラチンを含む）  ●松麩：なま麩（小麦グルテン、もち米粉、もち米加工品（もち米粉、砂
糖））、砂糖、しょうゆ／着色料（クチナシ）、（一部に小麦・大豆を含む）　月の重 ●ふぐ南蛮漬：シロサバフグ、玉ねぎ、パプリカ、植物油脂（とうもろこし油、パーム
油）、小麦粉、清酒、しょうゆ、醸造酢、本みりん、食塩、砂糖、だし（かつお節、昆布）、とうがらし、（一部に小麦・大豆を含む）、ドライパセリ（パセリ）  ●裏白椎茸：魚肉
すり身（ぐち、砂糖）、乾しいたけ、馬鈴薯でん粉、小麦でん粉、本みりん、砂糖、乾燥卵白、清酒、食塩、しょうゆ、酵母エキス、（一部に小麦・卵・大豆を含む）  ●海老椎
茸：海老、乾しいたけ、馬鈴薯でん粉、清酒、本みりん、食塩、しょうゆ、砂糖、こしょう、酵母エキス、（一部にえび・小麦・大豆を含む）  ●巻湯葉煮浸し：ゆば（大豆）、しょ
うゆ、本みりん、清酒、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●小松菜のごま油炒め：小松菜、本みりん、清酒、ごま油、しょうゆ、食塩、（一部に小麦・ごま・
大豆を含む）  ●竹の子：たけのこ水煮（たけのこ）、本みりん、しょうゆ、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●わかめ：茹でわかめ（わかめ）、本みりん、
しょうゆ、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●鯵と野菜の昆布〆：鯵、にんじん、きゅうり、玉子焼（鶏卵、砂糖、大豆油、醸造酢、発酵調味料、とうもろ
こしでん粉、食塩）、醸造酢、砂糖、昆布、清酒、食塩／加工でん粉、（一部に小麦・卵・大豆を含む）  ●鯖ざく巻：きゅうり、〆さば（さば、醸造酢、食塩、砂糖、昆布エキ
ス、酵母エキス）、薄焼玉子（鶏卵、還元水あめ、砂糖、発酵調味料、醸造酢、大豆油、食塩）、酢漬生姜（生姜、果糖、醸造酢、水あめ、食塩）、醸造酢、砂糖、食塩／安定
剤（加工でん粉、キサンタンガム）、着色料（クチナシ）、（一部に卵・さば・大豆を含む）  ●彩りきぬた巻：だいこん、干し柿、きゅうり、にんじん、紫キャベツ、薄焼玉子（鶏
卵、還元水あめ、砂糖、発酵調味料、醸造酢、大豆油、食塩）、砂糖、醸造酢、ゆず皮、食塩／安定剤（加工でん粉、キサンタンガム）、着色料（クチナシ）、酸化防止剤（亜
硫酸塩）、（一部に卵・大豆を含む）　花の重 ●伊達巻：鶏卵、魚肉すり身（スケソウダラ）、糖類（砂糖、ブドウ糖果糖液糖）、本みりん、なたね油、食塩、しょうゆ／加工
でん粉、着色料（クチナシ）、（一部に小麦・卵・大豆を含む）  ●ひょうたん高野豆腐：こうや豆腐（大豆）、しょうゆ、砂糖、本みりん、だし（かつお節、昆布）／豆腐用凝固
剤（塩化Ca）、重曹、（一部に小麦・大豆を含む）  ●豚八幡巻：豚肉、ごぼう、本みりん、砂糖、しょうゆ、清酒、植物油脂（なたね油、大豆油）、だし（かつお節、昆布）、（一
部に小麦・乳成分・大豆・豚肉を含む）  ●ほうれん草のバターソテー：ほうれん草、バター、食塩、（一部に乳成分を含む）  ●鶏のガランティン：鶏肉、ベシャメルソース
（牛乳、ルー（小麦粉、バター）、食塩、香辛料）、パン粉、クリーム、ほうれん草、ナチュラルチーズ、食塩、こしょう／イーストフード、乳化剤、ビタミンC、（一部に小麦・乳
成分・大豆・鶏肉を含む）  ●ローストビーフ（ソース付）：ローストビーフ【牛肉、食塩、オニオンパウダー、香辛料、糖類（水あめ、砂糖）／調味料（アミノ酸）】、（一部に牛
肉・大豆を含む）、ローストビーフソース【しょうゆ、植物油脂（米油、ごま油）、醸造酢、ワイン、パインアップル果汁、水あめ、ブドウ糖果糖液糖、レモン果汁、砂糖、はち
みつ、肉エキス、すりごま、人参ピューレ、こしょう末、野菜エキス、酵母エキス、ニンニク末／増粘剤（加工でん粉）】、（一部に小麦・乳成分・ごま・大豆・鶏肉・豚肉を含
む）　星の重 ●真鱈のソテー 空豆のジェノベーゼ：真鱈、植物油脂（なたね油、大豆油）、ベシャメルソース（牛乳、ルー（小麦粉、バター）、食塩、香辛料）、そら豆、魚のブ
イヨン（白身魚（ホキ、真鱈、鯛）、野菜（玉ねぎ、セロリ）、ワイン、マッシュルーム、バター、香辛料、食塩）、小麦粉、玉ねぎ、ナチュラルチーズ、バジルソース（バジル、植物
油脂（なたね油、大豆油）、食塩）、バター、食塩、こしょう、（一部に小麦・乳成分・大豆を含む）  ●豚肉と彩り野菜のテリーヌ：豚肉、豚挽肉、ごぼう、パプリカ、むき枝豆、

ベターホームの百福おせち

ベターホームの特選おせち

各食品の原材料名と食品添加物一覧
【一部にアレルゲンを含むアレルギー表記】

ベターホームのお取り寄せ

おせち

（次ページへつづく）



※アレルギー表示については、盛付済み商品のため、周囲の食品への付着の可能性についてもご注意ください。
※おせちの内容は、やむを得ず一部変更になる場合がございます。ご了承ください。

全卵、本みりん、砂糖、しょうゆ、清酒、パン粉、食塩、いりごま、植物油脂（なたね油、大豆油）、だし（かつお節、昆
布）／イーストフード、乳化剤、ビタミンC、（一部に小麦・卵・乳成分・ごま・大豆・豚肉を含む）  ●ヤリイカのカルピ

オーネ：ヤリイカ、パプリカ、玉ねぎ、にんじん、ワインビネガー、砂糖、塩麹ペースト（米麹、食塩）、レモン果汁、ドライパセリ、とうがらし、ローリエ／香料、（一部にいかを
含む）  ●人参とレーズンのラペ：にんじん、ワイン、植物油脂（なたね油、大豆油）、レーズン、ワインビネガー、レモン果汁、食塩、こしょう／酸味料、香料、（一部に大豆を
含む）  ●鶏叉焼：鶏肉、砂糖、本みりん、しょうゆ、清酒、ねぎ、生姜、ニンニク、香辛料、こしょう、（一部に小麦・大豆・鶏肉・ゼラチンを含む  ●フルーツチーズ：ナチュラ
ルチーズ（生乳、クリーム、食塩）、クリーム、ドライマンゴー、レーズン、還元水あめ、ドライパセリ／安定剤（ローカストビーンガム）、酸味料、（一部に乳成分を含む）  ●
金柑：金柑、砂糖、白生あん（ライ豆）、ワイン、水あめ、寒天／トレハロース  ●若桃：桃、砂糖、リキュール／酸味料、酸化防止剤（ビタミンC）、香料、（一部にももを含む）

空の重 ●有平かまぼこ：魚肉、卵白、砂糖、本みりん、タピオカでん粉、食塩、豆乳、魚介エキス、酒粕／着色料（ク
チナシ）、（一部にえび・卵・大豆を含む）  ●鰤の子：鰤の卵、しょうゆ、清酒、本みりん、砂糖、生姜、だし（かつお節、

昆布）、粉飴、麦芽糖、くず粉、食塩／加工でん粉、トレハロース、（一部に小麦・大豆を含む）  ●たたきごぼう：ごぼう、ごま、ごまペースト、しょうゆ、醸造酢、砂糖、清酒、
植物油脂（とうもろこし油、パーム油）、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・ごま・大豆を含む）  ●はな切り大根のはりはり漬：パプリカ、干しだいこん、ゆず、醸造酢、
砂糖、ワイン、植物油脂（とうもろこし油、パーム油）、昆布／酸味料  ●カラスガレイ西京焼：カラスガレイ、みそ、本みりん、砂糖、清酒、食塩、魚醤、（一部に大豆を含
む）  ●鶏松風：鶏肉、くるみ、清酒、しょうゆ、本みりん、砂糖、けしの実、植物油脂（なたね油、大豆油）、食塩、だし（かつお節、昆布）、（一部にくるみ・小麦・大豆・鶏肉
を含む）  ●浜汐海老：海老、食塩、（一部にえびを含む）  ●菜の花：菜の花、本みりん、しょうゆ、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●梅花人参：にん
じん、しょうゆ、本みりん、砂糖、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●鰊昆布巻：素干にしん（にしん）、昆布、砂糖、清酒、しょうゆ、本みりん、（一部に
小麦・大豆・ゼラチンを含む）  ●銀鮭西京焼：ギンザケ、みそ、本みりん、しょうゆ、砂糖、清酒、食塩、魚醤、（一部に小麦・さけ・大豆を含む）  ●金箔黒豆：還元水あ
め、黒大豆、砂糖／重曹、着色料（金箔）、（一部に大豆を含む）  ●紅白なます いくら添え：紅白なます【だいこん、にんじん、醸造酢、砂糖、ゆず皮、食塩】、いくら【鮭の
卵、しょうゆ、オリゴ糖、還元水あめ、食塩、かつお節エキス、米発酵調味料、本みりん、昆布エキス、酵母エキス】、（一部に小麦・いくら・大豆を含む）  ●鮑旨煮：あわ
び、本みりん、しょうゆ、清酒、だし（昆布）、（一部に小麦・あわび・大豆を含む）　雪の重 ●田作り：素干かたくちいわし（かたくちいわし）、砂糖、しょうゆ、植物油脂（と
うもろこし油、パーム油）、清酒、（一部に小麦・大豆を含む）  ●栗きんとん（渋皮栗）：きんとん【さつまいも、甘露栗（栗、砂糖）、還元水あめ、砂糖／着色料（クチナシ）】、
渋皮栗【栗、砂糖】  ●本まぐろと昆布の煮物：クロマグロ、砂糖、しょうゆ、清酒、還元水あめ、生姜、昆布、素干にしん、本みりん、（一部に小麦・大豆を含む）  ●絹さや：
きぬさや、食塩、だし（昆布）  ●牛しぐれ煮：牛肉、生姜、清酒、本みりん、しょうゆ、砂糖、（一部に小麦・牛肉・大豆を含む）  ●いんげん：いんげん、食塩、だし（昆布）  ●
数の子：数の子、でん粉分解物、粉末酒、粉末しょうゆ、かつおエキス、砂糖、食塩、かつお節粉末、昆布粉末／調味料（アミノ酸等）、環状オリゴ糖、香料、酸味料、苦味
料、（一部に小麦・大豆を含む）  ●松前漬：昆布、還元水あめ、ブドウ糖果糖液糖、にんじん、スルメ、しょうゆ、たん白加水分解物、食塩、酵母エキス、かつお節エキス、
発酵調味料、昆布エキス、醸造酢／酒精、酸味料、増粘剤（キサンタンガム）、カラシ抽出物、（一部に小麦・いか・大豆を含む）  ●小川巻（サーモンのイカ包み）：サーモ
ントラウト、ソデイカ、醸造酢、砂糖、食塩、清酒／酵素、（一部にいか・さけ・ゼラチンを含む）  ●松麩：なま麩（小麦グルテン、もち米粉、もち米加工品（もち米粉、砂
糖））、砂糖、しょうゆ／着色料（クチナシ）、（一部に小麦・大豆を含む）　月の重 ●ふぐ南蛮漬：シロサバフグ、玉ねぎ、パプリカ、植物油脂（とうもろこし油、パーム
油）、小麦粉、清酒、しょうゆ、醸造酢、本みりん、食塩、砂糖、だし（かつお節、昆布）、とうがらし、（一部に小麦・大豆を含む）、ドライパセリ（パセリ）  ●裏白椎茸：魚肉
すり身（ぐち、砂糖）、乾しいたけ、馬鈴薯でん粉、小麦でん粉、本みりん、砂糖、乾燥卵白、清酒、食塩、しょうゆ、酵母エキス、（一部に小麦・卵・大豆を含む）  ●海老椎
茸：海老、乾しいたけ、馬鈴薯でん粉、清酒、本みりん、食塩、しょうゆ、砂糖、こしょう、酵母エキス、（一部にえび・小麦・大豆を含む）  ●巻湯葉煮浸し：ゆば（大豆）、しょ
うゆ、本みりん、清酒、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●小松菜のごま油炒め：小松菜、本みりん、清酒、ごま油、しょうゆ、食塩、（一部に小麦・ごま・
大豆を含む）  ●竹の子：たけのこ水煮（たけのこ）、本みりん、しょうゆ、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●わかめ：茹でわかめ（わかめ）、本みりん、
しょうゆ、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●鯵と野菜の昆布〆：鯵、にんじん、きゅうり、玉子焼（鶏卵、砂糖、大豆油、醸造酢、発酵調味料、とうもろ
こしでん粉、食塩）、醸造酢、砂糖、昆布、清酒、食塩／加工でん粉、（一部に小麦・卵・大豆を含む）  ●鯖ざく巻：きゅうり、〆さば（さば、醸造酢、食塩、砂糖、昆布エキ
ス、酵母エキス）、薄焼玉子（鶏卵、還元水あめ、砂糖、発酵調味料、醸造酢、大豆油、食塩）、酢漬生姜（生姜、果糖、醸造酢、水あめ、食塩）、醸造酢、砂糖、食塩／安定
剤（加工でん粉、キサンタンガム）、着色料（クチナシ）、（一部に卵・さば・大豆を含む）  ●彩りきぬた巻：だいこん、干し柿、きゅうり、にんじん、紫キャベツ、薄焼玉子（鶏
卵、還元水あめ、砂糖、発酵調味料、醸造酢、大豆油、食塩）、砂糖、醸造酢、ゆず皮、食塩／安定剤（加工でん粉、キサンタンガム）、着色料（クチナシ）、酸化防止剤（亜
硫酸塩）、（一部に卵・大豆を含む）　花の重 ●伊達巻：鶏卵、魚肉すり身（スケソウダラ）、糖類（砂糖、ブドウ糖果糖液糖）、本みりん、なたね油、食塩、しょうゆ／加工
でん粉、着色料（クチナシ）、（一部に小麦・卵・大豆を含む）  ●ひょうたん高野豆腐：こうや豆腐（大豆）、しょうゆ、砂糖、本みりん、だし（かつお節、昆布）／豆腐用凝固
剤（塩化Ca）、重曹、（一部に小麦・大豆を含む）  ●豚八幡巻：豚肉、ごぼう、本みりん、砂糖、しょうゆ、清酒、植物油脂（なたね油、大豆油）、だし（かつお節、昆布）、（一
部に小麦・乳成分・大豆・豚肉を含む）  ●ほうれん草のバターソテー：ほうれん草、バター、食塩、（一部に乳成分を含む）  ●鶏のガランティン：鶏肉、ベシャメルソース
（牛乳、ルー（小麦粉、バター）、食塩、香辛料）、パン粉、クリーム、ほうれん草、ナチュラルチーズ、食塩、こしょう／イーストフード、乳化剤、ビタミンC、（一部に小麦・乳
成分・大豆・鶏肉を含む）  ●ローストビーフ（ソース付）：ローストビーフ【牛肉、食塩、オニオンパウダー、香辛料、糖類（水あめ、砂糖）／調味料（アミノ酸）】、（一部に牛
肉・大豆を含む）、ローストビーフソース【しょうゆ、植物油脂（米油、ごま油）、醸造酢、ワイン、パインアップル果汁、水あめ、ブドウ糖果糖液糖、レモン果汁、砂糖、はち
みつ、肉エキス、すりごま、人参ピューレ、こしょう末、野菜エキス、酵母エキス、ニンニク末／増粘剤（加工でん粉）】、（一部に小麦・乳成分・ごま・大豆・鶏肉・豚肉を含
む）　星の重 ●真鱈のソテー 空豆のジェノベーゼ：真鱈、植物油脂（なたね油、大豆油）、ベシャメルソース（牛乳、ルー（小麦粉、バター）、食塩、香辛料）、そら豆、魚のブ
イヨン（白身魚（ホキ、真鱈、鯛）、野菜（玉ねぎ、セロリ）、ワイン、マッシュルーム、バター、香辛料、食塩）、小麦粉、玉ねぎ、ナチュラルチーズ、バジルソース（バジル、植物
油脂（なたね油、大豆油）、食塩）、バター、食塩、こしょう、（一部に小麦・乳成分・大豆を含む）  ●豚肉と彩り野菜のテリーヌ：豚肉、豚挽肉、ごぼう、パプリカ、むき枝豆、
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一の重 ●金箔黒豆：黒大豆、砂糖、還元水あめ、しょうゆ、食塩／重曹、硫酸第一鉄、着色料（金箔）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●アーモンド入り田作り：
素干かたくちいわし（かたくちいわし）、アーモンド、砂糖、しょうゆ、清酒、植物油脂（とうもろこし油、パーム油）、（一部に小麦・アーモンド・大豆を含む）  ●栗

きんとん：きんとん【白生あん（手亡豆、ライ豆）、砂糖、水あめ／トレハロース、着色料（クチナシ）】、甘露栗【栗、砂糖／着色料（クチナシ）】  ●数の子入り松前漬：数の
子【数の子、でん粉分解物、粉末酒、粉末しょうゆ、かつおエキス、砂糖、食塩、かつお節粉末、昆布粉末／調味料（アミノ酸等）、環状オリゴ糖、香料、酸味料、苦味
料】、（一部に小麦・大豆を含む）、松前漬【昆布、数の子、砂糖、塩漬葉茎わさび、スルメ、にんじん、たん白加水分解物、しょうゆ、ブドウ糖果糖液糖、食塩、かつおエキ
ス調味料、発酵調味料、醸造酢、魚醤調味液／調味料（アミノ酸等）、ソルビット、酒精、pH調整剤、増粘剤（キサンタンガム）、香料、ビタミンB1、カラシ抽出物、香辛料
抽出物】、（一部に小麦・いか・大豆を含む）  ●紅白かまぼこ：紅【魚肉（たら、ぐち）、本みりん、魚介エキス、砂糖、卵白、食塩／加工でん粉、着色料（トマトリコピン）】、
（一部に小麦・卵を含む）、白【魚肉（たら、ぐち）、本みりん、魚介エキス、砂糖、卵白、食塩／加工でん粉】、（一部に小麦・卵を含む）  ●カラスガレイ西京焼：カラスガレ
イ、みそ、本みりん、砂糖、清酒、食塩、魚醤、（一部に大豆を含む）  ●浜汐えび：海老、食塩、（一部にえびを含む）  ●彩りきぬた巻：だいこん、干し柿、きゅうり、にんじ
ん、紫キャベツ、薄焼玉子（鶏卵、還元水あめ、砂糖、発酵調味料、醸造酢、大豆油、食塩）、砂糖、醸造酢、ゆず皮、食塩／安定剤（加工でん粉、キサンタンガム）、着色
料（クチナシ）、酸化防止剤（亜硫酸塩）、（一部に卵・大豆を含む）  ●くるみのかつお和え：くるみ、砂糖、しょうゆ、かつお節、清酒、（一部にくるみ・小麦・大豆を含む）
二の重 ●伊達巻：鶏卵、砂糖、魚肉（たら）、発酵調味液、食塩／加工でん粉、トレハロース、乳化剤、着色料（クチナシ）、（一部に小麦・卵を含む）  ●ぶりの子煮：鰤
の卵、しょうゆ、清酒、本みりん、砂糖、生姜、だし（かつお節、昆布）、粉飴、麦芽糖、くず粉、食塩／加工でん粉、トレハロース、（一部に小麦・大豆を含む）  ●山形県産
きのこの松風：鶏肉、きのこ加工品（えのき、なめこ、しいたけ、しょうゆ、砂糖、植物たん白加水分解物、食塩、発酵調味料、かつお節エキス、かつおエキス、昆布エキ
ス、酵母エキス）、全卵、プロセスチーズ、本みりん、砂糖、清酒、けしの実、植物油脂（なたね油、大豆油）、食塩／乳化剤、ソルビット、調味料（アミノ酸等）、酸味料、ビ
タミンB1、着色料（カロチノイド）、（一部に小麦・卵・乳成分・大豆・鶏肉を含む）  ●寿高野豆腐：こうや豆腐（大豆）、しょうゆ、砂糖、本みりん、だし（かつお節、昆布）
／豆腐用凝固剤（塩化Ca）、重曹、（一部に小麦・大豆を含む）  ●海老椎茸：海老、乾しいたけ、馬鈴薯でん粉、清酒、本みりん、食塩、しょうゆ、砂糖、こしょう、酵母エ
キス、（一部にえび・小麦・大豆を含む）  ●身欠きにしん昆布巻：素干にしん（にしん）、昆布、砂糖、清酒、しょうゆ、本みりん、（一部に小麦・大豆・ゼラチンを含む）  ●
竹の子土佐煮：たけのこ水煮（たけのこ）、本みりん、しょうゆ、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●わかめ出汁漬：茹でわかめ（わかめ）、本みりん、
しょうゆ、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●梅花人参：にんじん、しょうゆ、本みりん、砂糖、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●
菜の花福良漬：菜の花、本みりん、しょうゆ、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●山形牛旬菜巻：牛肉、にんじん、ねぎ、ごぼう、春菊、しょうゆ、本みり
ん、砂糖、清酒、植物油脂（とうもろこし油、パーム油）、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆を含む）  ●えびときびなごの手綱巻：えびときびなご
の手綱巻【卵黄（鶏卵）、全卵（鶏卵）、海老、きびなご、砂糖、醸造酢、小麦粉、乾燥マッシュポテト、植物油脂（なたね油、大豆油）、還元水あめ、本みりん、バター、食
塩、タピオカでん粉、乾燥卵白、清酒／加工でん粉、増粘剤（増粘多糖類）、乳化剤】、（一部にえび・小麦・卵・乳成分・大豆を含む）、甘酢たれ【醸造酢、砂糖、粉飴、麦
芽糖、くず粉、食塩／加工でん粉、トレハロース】  ●蓮根入りつくねの照り煮：鶏つくね（鶏肉、れんこん、玉ねぎ、食用油脂、タピオカでん粉、しょうゆ、食塩、魚介エキ
ス調味料、ガーリックパウダー、ジンジャーパウダー、大豆油）、本みりん、清酒、砂糖、しょうゆ、粉飴、麦芽糖、だし（かつお節、昆布）、くず粉、山椒粉、食塩／加工でん
粉、トレハロース、（一部に小麦・大豆・鶏肉・豚肉を含む）  ●いんげん：いんげん、食塩、だし（昆布）  ●松笠いか雲丹焼：松笠いか（コウイカ、食塩）、茹でうに（うに、
食塩）、卵黄、清酒、本みりん、麦芽糖調製品（麦芽糖、寒天）、砂糖、食塩、だし（昆布）／増粘剤（増粘多糖類）、安定剤（増粘多糖類）、（一部に卵・いか・りんごを含
む）  ●ちりめん青菜炒め煮：しらす干し（しらす、食塩）、青菜塩漬（青菜、食塩）、清酒、しょうゆ、本みりん、砂糖、植物油脂（なたね油、大豆油）、（一部に小麦・大豆を
含む）　三の重 ●きのこと魚介のテリーヌ：クリーム、魚肉すり身（ぐち、砂糖）、卵白、海老、スモークサーモン（サーモントラウト、食塩）、ほぐし帆立貝柱（ホタテ貝柱、
食塩）、しめじ、しいたけ、マッシュルームソース、オリーブ漬（オリーブ、食塩）、小麦でん粉、本みりん、乾燥卵白、食塩、砂糖、酵母エキス、醸造酢、ドライパセリ、ナツメ
グパウダー、こしょう／グルコン酸第一鉄、（一部にえび・小麦・卵・乳成分・牛肉・さけを含む）  ●茄子のカネロニ：なす、タイリクスズキ、トマトケチャップ、植物油脂
（なたね油、大豆油）、セロリ、玉ねぎ、にんじん、ナチュラルチーズ、ワイン、食塩、こしょう、（一部に乳成分・大豆を含む）  ●合鴨パストラミ：合鴨肉、香辛料、食塩、砂
糖、紅茶／ポリリン酸Na、調味料（アミノ酸等）、酸化防止剤（ビタミンC）、発色剤（亜硝酸Na）  ●栗と柚子のチーズケーキ：栗あん（栗、砂糖）、甘露栗（栗、砂糖）、ナ
チュラルチーズ（生乳、クリーム、食塩）、クリーム、ゆず皮、砂糖、全卵、はちみつ、卵黄、小麦粉／安定剤（ローカストビーンガム）、（一部に小麦・卵・乳成分を含む）  ●
鶏のガランティン：鶏肉、ベシャメルソース（牛乳、ルー（小麦粉、バター）、食塩、香辛料）、パン粉、クリーム、ほうれん草、ナチュラルチーズ、食塩、こしょう／イーストフー
ド、乳化剤、ビタミンC、（一部に小麦・乳成分・大豆・鶏肉を含む）  ●真鱈のソテー そら豆のジェノベーゼ：真鱈、植物油脂（なたね油、大豆油）、ベシャメルソース（牛
乳、ルー（小麦粉、バター）、食塩、香辛料）、そら豆、魚のブイヨン（白身魚（ホキ、真鱈、鯛）、野菜（玉ねぎ、セロリ）、ワイン、マッシュルーム、バター、香辛料、食塩）、小
麦粉、玉ねぎ、ナチュラルチーズ、バジルソース（バジル、植物油脂（なたね油、大豆油）、食塩）、バター、食塩、こしょう、（一部に小麦・乳成分・大豆を含む）、レモン  ●
ヤリイカのカルピオーネ：ヤリイカ、パプリカ、玉ねぎ、にんじん、ワインビネガー、砂糖、塩麹ペースト（米麹、食塩）、レモン果汁、ドライパセリ、とうがらし、ローリエ／香
料、（一部にいかを含む）  ●大根と人参のマリネ：だいこん、にんじん、ワイン、ワインビネガー、食塩、メープルシロップ、レモン果汁、こしょう、とうがらし、ローリエ／酸
味料、香料  ●鶏肉とプルーンの赤ワイン煮：鶏肉【鶏肉、ワイン、チキンブイヨン、植物油脂（なたね油、大豆油）、小麦粉、砂糖、食塩、ローリエ、こしょう／酸味料、着
色料（ブドウ色素）】、（一部に小麦・大豆・鶏肉を含む）、プルーン【プルーン加工品（プルーン）、ワイン、チキンブイヨン、麦芽糖調製品（麦芽糖、寒天）／増粘剤（増粘
多糖類）、酸味料、着色料（ブドウ色素）】、（一部に鶏肉を含む）  ●ドライトマトの赤ワイン煮：ドライトマト（ミニトマト）、砂糖、水あめ、ワイン／酸味料、酸化防止剤
（ビタミンC、亜硫酸塩）、香料、着色料（アカキャベツ色素）  ●マトウダイのソテー シャンピニオンソース：マトウダイ、ベシャメルソース（牛乳、ルー（小麦粉、バター）、食
塩、香辛料）、植物油脂（なたね油、大豆油）、チキンブイヨン、マッシュルーム、小麦粉、クリーム、玉ねぎ、しいたけ、バター、食塩、ドライパセリ、こしょう、（一部に小麦・
乳成分・大豆・鶏肉を含む）  ●ほうれん草のバターソテー：ほうれん草、バター、食塩、（一部に乳成分を含む）

雅

一の重 ●菊花入り紅白なます：だいこん、茹で菊花（菊花、醸造酢）、にんじん、醸造酢、砂糖、ゆず皮、食塩  ●アーモンド入り田作り：素干かたくち
いわし（かたくちいわし）、アーモンド、砂糖、しょうゆ、清酒、植物油脂（とうもろこし油、パーム油）、（一部に小麦・アーモンド・大豆を含む）  ●栗きん

とん：きんとん【白生あん（手亡豆、ライ豆）、砂糖、水あめ／トレハロース、着色料（クチナシ）】、甘露栗【栗、砂糖／着色料（クチナシ）】  ●金箔黒豆：黒大豆、砂糖、還
元水あめ、しょうゆ、食塩／重曹、硫酸第一鉄、着色料（金箔）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●ちりめん青菜炒め煮：しらす干し（しらす、食塩）、青菜塩漬（青菜、食
塩）、清酒、しょうゆ、本みりん、砂糖、植物油脂（なたね油、大豆油）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●数の子入り松前漬：数の子【数の子、でん粉分解物、粉末酒、粉末
しょうゆ、かつおエキス、砂糖、食塩、かつお節粉末、昆布粉末／調味料（アミノ酸等）、環状オリゴ糖、香料、酸味料、苦味料】、（一部に小麦・大豆を含む）、松前漬【昆
布、数の子、砂糖、塩漬葉茎わさび、スルメ、にんじん、たん白加水分解物、しょうゆ、ブドウ糖果糖液糖、食塩、かつおエキス調味料、発酵調味料、醸造酢、魚醤調味液
／調味料（アミノ酸等）、ソルビット、酒精、pH調整剤、増粘剤（キサンタンガム）、香料、ビタミンB1、カラシ抽出物、香辛料抽出物】、（一部に小麦・いか・大豆を含む）  
●ふきの佃煮 ゆば和え：ふき佃煮（ふき、ブドウ糖果糖液糖、アミノ酸液、しょうゆ、砂糖）、ゆば、本みりん、清酒、しょうゆ、だし（かつお節、昆布）／調味料（アミノ酸
等）、着色料（カラメル）、酸味料、（一部に小麦・大豆を含む）  ●菜の花福良漬：菜の花、本みりん、しょうゆ、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●竹
の子土佐煮：たけのこ水煮（たけのこ）、本みりん、しょうゆ、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・大豆を含む）  ●本鱒のずんだ焼：さくらます、ずんだあん（枝豆、砂
糖、食塩）、みそ、清酒、食塩、（一部にさけ・大豆を含む）  ●市松かまぼこ：魚肉、砂糖、タピオカでん粉、卵白、米油、食塩、大豆たん白、本みりん、魚介エキス、椎茸だ
し／着色料（クチナシ）、（一部にえび・卵・大豆を含む）  ●えびときびなごの手綱巻：えびときびなごの手綱巻【卵黄（鶏卵）、全卵（鶏卵）、海老、きびなご、砂糖、醸造
酢、小麦粉、乾燥マッシュポテト、植物油脂（なたね油、大豆油）、還元水あめ、本みりん、バター、食塩、タピオカでん粉、乾燥卵白、清酒／加工でん粉、増粘剤（増粘多
糖類）、乳化剤】、（一部にえび・小麦・卵・乳成分・大豆を含む）、甘酢たれ【醸造酢、砂糖、粉飴、麦芽糖、くず粉、食塩／加工でん粉、トレハロース】  ●山形県産きのこ
の松風：鶏肉、きのこ加工品（えのき、なめこ、しいたけ、しょうゆ、砂糖、植物たん白加水分解物、食塩、発酵調味料、かつお節エキス、かつおエキス、昆布エキス、酵母
エキス）、全卵、プロセスチーズ、本みりん、砂糖、清酒、けしの実、植物油脂（なたね油、大豆油）、食塩／乳化剤、ソルビット、調味料（アミノ酸等）、酸味料、ビタミン
B1、着色料（カロチノイド）、（一部に小麦・卵・乳成分・大豆・鶏肉を含む）  ●鶏の麹味噌漬焼：鶏肉、塩麹ペースト（米麹、食塩）、しょうゆ、本みりん、みそ、砂糖、清
酒、植物油脂（なたね油、大豆油）、（一部に小麦・大豆・鶏肉を含む）  ●寿高野豆腐：こうや豆腐（大豆）、しょうゆ、砂糖、本みりん、だし（かつお節、昆布）／豆腐用凝
固剤（塩化Ca）、重曹、（一部に小麦・大豆を含む）  ●浜汐えび：海老、食塩、（一部にえびを含む）  ●彩りきぬた巻：だいこん、干し柿、きゅうり、にんじん、紫キャベツ、
薄焼玉子（鶏卵、還元水あめ、砂糖、発酵調味料、醸造酢、大豆油、食塩）、砂糖、醸造酢、ゆず皮、食塩／安定剤（加工でん粉、キサンタンガム）、着色料（クチナシ）、
酸化防止剤（亜硫酸塩）、（一部に卵・大豆を含む）  ●山形牛旬菜巻：牛肉、にんじん、ねぎ、ごぼう、春菊、しょうゆ、本みりん、砂糖、清酒、植物油脂（とうもろこし油、
パーム油）、だし（かつお節、昆布）、（一部に小麦・乳成分・牛肉・大豆を含む）

最上川

（つづき）


