
郵送でお申し込みの場合は、ご投函から10日間ほどの余裕を見てお届け日をご指定ください。お届け時間帯も指定できます。

産直便送料込

・内容量：5kg（7～16玉）　・高知・全農食品　※宅配業者：ヤマト運輸
※天候等によりご注文締切・お届け時期が変更になる場合があります。

税込4,650円 （税抜4,306円）
土佐文旦

南国高知の太陽を浴びて育った露地栽培の土佐文旦。上品な甘さ
と酸味のバランスがよく、さわやかな芳香とプリッとした食感が特長
です。ひと房食べると、黄金色の実がはじけて果汁が口いっぱいに
広がります。

盛りつけ例
高知を代表する
果物！

肥沃な大地と伏流水のもと、
育てられたにんじんです。

ベターホームの
先生たちも
お気に入り♪

フルーツ
みたいな甘さ

「白身のトロ」と称されるほどとろける味わいで、甘みがある「のど
ぐろ」。皮目を軽く炙ることでうま味を凝縮させ、香ばしく仕上げました。
味つけは、島根県奥出雲町にて創業100年以上の「森田醤油店」
のこいくち醤油のみ。島根県産大豆・小麦、奥出雲の湧き水、天日塩
を原料に、国内でも珍しくなった木桶で2年間熟成させた醤油が
のどぐろのうま味を引き立てます。解凍して温かいごはんにのせ、
お好みでねぎや海苔、わさび等を添えて、上品な味わいをお楽しみ
ください。

ようていざん

る す つ む ら
北海道の羊蹄山の裾野に位置
する留寿都村で農業を営むサン
ファームから産地直送。収穫後
雪の下で寝かせることにより、
寒さに耐えるための糖分を蓄え、
まるでフルーツのような甘さに。
香りよく、瑞々しさも特徴です。
1年のうち、この季節だけに
味わえる特別なおいしさです。

プリッとした果肉とさわやかな芳香

まずはサラダやジュースなど生食で。
煮ものやスープにしても

島根県産のどぐろを木桶仕込みの醤油で味わう

すべて調理例

る す つ む ら
北海道の羊蹄山の裾野に位置
する留寿都村で農業を営むサン
ファームから産地直送。収穫後
雪の下で寝かせることにより、
寒さに耐えるための糖分を蓄え、
まるでフルーツのような甘さに。
香りよく、瑞々しさも特徴です。
1年のうち、この季節だけに
味わえる特別なおいしさです。

まずはサラダやジュースなど生食で。
煮ものやスープにしても

すべて調理例すべて調理例

電子レンジ加熱
でもふっくら！

・内容量：３kg（15～18本程度）　・北海道・サンファーム  
※宅配業者：佐川急便　※天候等によりご注文締切・お届け時期
が変更になる場合があります。お届け日時の指定はできません。

税込2,700円（税抜2,500円）
雪下にんじん

冷蔵産直便送料込

ゆきのした

先着
300セット

数量限定
ポタージュやピクルスなど、
おいしく味わうレシピは
こちら

Betterho
me Reci p

e

調理例

雪の下で
越冬させ、
春に出荷します。

のどぐろ炙り漬け丼の具4袋

・内容量：80g×4袋　・原材料：のどぐろ(アカムツ)(島根県産)、醤油(大豆・小麦を
含む)　・賞味期間：製造より冷凍90日　・島根・シーライフ　※宅配業者：佐川急便 

税込4,580円 （税抜4,241円） 冷凍産直便送料込

新発売

京都ぽーくのしゅうまい・豚まんセット

・内容量：［しゅうまい］210g（6個）×3袋、［豚まん］500g（10個）×1袋　・賞味期間：製造から
冷凍365日　・京都・京都フルサポート　※宅配業者：ヤマト運輸もしくは佐川急便

税込4,860円 （税抜4,500円）

特定飼料で育てられた、京都唯一の銘柄豚「京都ぽーく」と京野菜
の代名詞・九条ねぎをたっぷり使ったしゅうまいと豚まんのセット。
どちらも冷凍のまま、蒸し器もしくは電子レンジ(500W・しゅうまいは
約5分30秒、豚まんは約1分30秒)で温めてお召し上がりください。

冷凍産直便送料込 加熱調理

こだわり素材の点心は、ほかほか美味！

新発売
ご注文と
お届けに
ついて

●ご注文締切：2025年3月31日(月)
※ハガキでご注文の場合は2025年3月18日(火)投函目安
●お届け期間：2025年3月下旬～4月上旬

ご注文と
お届けに
ついて

●ご注文締切：2025年2月9日(日)
※ハガキでご注文の場合は2025年1月31日(金)消印有効
●お届け期間：2025年2月下旬～3月上旬（日付指定できません）
※お届け時間帯は指定できます。

いつもご愛顧いただき、ありがとうございます。
2025年2月のお買得情報をお届けいたします。ぜひご利用ください。

使っていいものクラブ通信
ベターホーム 2025年

2月号
お届け指定日 ： 2025年3月7日（金）までご注文締切 ： 2025年3月2日（日）まで

盛りつけ例

日本海の高級魚
「のどぐろ」を
上品な丼に



具だくさんおみそ汁 1箱（10袋）

・内容量：13.2ｇ×10袋  ・賞味期間：製造から9ヵ月  
税込2,052円（税抜1,900円）税込2,160円▶

まとめ買い 2箱（13.2ｇ×10袋）×2箱

※お届け先は1ヵ所
通常割引価格

税込4,178円▶税込3,962円（税抜3,670円）

6種類の具材が入った粉末タイプのみそ汁。
忙しいときやお弁当のおともに、おすすめ。

具だくさんおみそ汁

調理例

2月は
お買得

・内容量：110g ・原材料：ココアパウダー
（ココアバター10％～12％含有） ・賞味期間：製造から1年
・原産国・スイス ・東京・プレス・オールターナティブ

ココア（低脂肪タイプ） 
税込648円 （税抜600円）

新発売

・内容量：50g　
・賞味期間：製造から
1年 ・北海道・渋田産業
※「ちょい足しきのこ」は
終売しております。

乾燥きのこミックス

卒業や入学などお祝いの席にあると
嬉しいお赤飯。ささげ豆の下処理済
で、そのまま炊き込むだけで作れます。

スピードささげ豆
炊飯器や
電子レンジで
作れます！

スピードささげ豆

・内容量：50g×2袋　・賞味期間：製造から1年
※お赤飯の詳しい作り方は、パッケージの裏に付いています。

税込 300円▶ 税込 270円（税抜250円）
2月は
お買得

調理例

春のお祝いに
♪待ち遠しい！

ドミニカ共和国で有機栽培された
カカオ豆を使用し、チョコレートの
本場スイスでパウダーに。脂肪分を
一般的な「ピュアココア」の約半分に
抑えていますが、ココア本来の豊かな
コクと香りはそのままのおいしさ。砂糖・
粉乳は不使用。お好みの甘さに調整
して飲み物としてはもちろん、バレン
タインのお菓子作りなどにも。チャック
付きスタンド袋で、開封後の保管にも
便利。

低脂肪、ココアパウダー100％のココア

ココアは
食物繊維が豊富。
腸活にも

Betterho
me Reci p
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きのこのミルクスープ
レシピはこちら▼

・内容量：110g ・原材料：ココアパウダー

ココアの生チョコ風

❶ボールにココア（低脂肪タイプ）20gと
砂糖20gを入れ、ゴムべらで混ぜる。
水20mlを加え、粉気がなくなるまで練る
ように混ぜる。
❷ラップを広げて❶をのせて包み、6～7cm角に形を整える。
　冷蔵庫で3時間以上冷やし固める。
❸16等分に切り分ける。ココア（低脂肪タイプ）小さじ1をまぶす。

作り方

Betterho
me Reci p

e

税込345円（税抜320円）税込367円▶
・内容量：160g　・賞味期間：製造から2年

お料理教室の先生がつくった
国産とうもろこしのポタージュ

税込345円（税抜320円）税込367円▶
・内容量：160g ・賞味期間：製造から2年

お料理教室の先生がつくった
国産かぼちゃのポタージュ

税込345円（税抜320円）税込367円▶
・内容量：160g　・賞味期間：製造から2年

お料理教室の先生がつくった
国産じゃがいものポタージュ 

と であったかスーププあったかスープ ドリンクドリンク

新発売 新発売 新発売

北海道産の新鮮な４種の
きのこ（しいたけ、まいたけ、
なめこ、きくらげ）を乾燥させ、
風味とうま味をぎゅっと凝縮。
さっと洗って熱湯につけて5分
ほどで戻り、汁ものなどは乾燥
のまま使えます。きのこは大きめに
カットしているので、具だくさんな仕上がりに。
みそ汁やスープなど、和洋中のいろいろな料理に使え、
きのこのだしが味に深みをプラスします。

北海道産の新鮮な４種の

風味とうま味をぎゅっと凝縮。
さっと洗って熱湯につけて5分さっと洗って熱湯につけて5分
ほどで戻り、汁ものなどは乾燥ほどで戻り、汁ものなどは乾燥
のまま使えます。きのこは大きめにのまま使えます。きのこは大きめに
カットしているので、具だくさんな仕上がりに。カットしているので、具だくさんな仕上がりに。

うま味凝縮、手軽に使える
乾燥きのこ

食物繊維が
豊富なきのこを
手軽に調理

税込1,080円▶
税込1,020円
（税抜945円）

2月は
お買得

2月は
お買得

2月は
お買得

2月は
お買得

をのせて包み、6～7cm角に形を整える。

冬を乗りきる！冬を乗りきる！冬を乗りきる！

調理例



酸味が
おだやかで、
酵母の豊かな

調理例

乳酸菌と酵母の複合発酵で、まろやかなおいしさ。6種類の乳酸菌
のうち2種類は、生きて腸まで届きます。

酵母の豊かな

乳酸菌と酵母の複合発酵で、まろやかなおいしさ。6種類の乳酸菌乳酸菌と酵母の複合発酵で、まろやかなおいしさ。6種類の乳酸菌
のうち2種類は、生きて腸まで届きます。

・内容量：1g×20袋 （1袋で1ℓのケフィアが作れます）
・賞味期間：製造から１年（お届け後要冷蔵）

ケフィア菌 20袋

まとめ買い 5箱（1g×20袋）×5箱 ※お届け先は1ヵ所

税込11,120円（税抜10,300円）税込11,555円▶

1ℓの牛乳に菌を入れて、
室温に2～3日おけば
できあがり！

・内容量：195g　
・賞味期限：2025年5月6日

毎日くろごま  1個
税込725円▶
税込 690円 
（税抜639円）

まとめ買い 6個

税込4,140円▶
税込 4,000円
（税抜3,704円）

通常割引価格

※お届け先は1ヵ所

（195g×6個）

黒ごまは食物繊維を豊富に
含みます。やさしい甘さで
クセになるおいしさ。

毎日食べたい！
黒ごまのペースト

2月は
お買得

写真はすべて盛りつけ例  ※クルトン・パセリ・黒胡椒は商品に含まれません。

まとめ買い 3ケース ※お届け先は1ヵ所

税込16,005円▶税込15,678円（税抜14,517円） 送料無料

送料無料

❶ にんじんジュース30缶
❷ トマトと野菜のジュース30缶
❸ 赤い野菜のジュース30缶　　
❹ 野菜ジュース３種各10缶セット 
　（にんじん、トマトと野菜、赤い野菜×各10缶）計30缶

ご注文時に下記❶～❹よりお好きな組み合わせで
３ケースまとめて１ヵ所にお届けします

砂糖や食塩を加えず、野菜
本来のおいしさを引き出し
ています。しっかりした飲み
口なのに後味はすっきり。

毎日
飲みたくなる
野菜ジュース

税込 5,335円（税抜4,940円）
1ケース（30缶）

・内容量：160g×30缶  ・賞味期間：製造から2年

毎日飲む
ジュース宅配便
毎日飲む
ジュース宅配便

 （160g×30缶）×3ケース

国産のにんじん、れんこん、
かんぴょう、しいたけを使用。
温かいごはんに混ぜて好みの
具をトッピングするだけ。

トッピングで
アレンジ自在

税込 2,140円 （税抜1,985円）
まとめ買い 5袋 220g（2合用）×5袋

※お届け先は1ヵ所

税込2,320円▶
通常割引価格

税込 450円 （税抜417円）税込486円▶

お料理教室の先生がつくった
ちらしずしの素 1袋（２合用）

・内容量：220g（2合用）  ・賞味期間：製造から2年

2月は
お買得

※トッピングは商品に
　含まれません。

調理例

Betterho
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黒ごまきなこ豆乳
レシピはこちら▼

ベターホームの手作りケフィア

お料理教室の先生がつくった
国産じゃがいものポタージュ 

・内容量：3種（国産とうもろこしのポタージュ・国産かぼちゃのポタージュ・
国産じゃがいものポタージュ）各160g×各3袋（計9袋入）　・賞味期間：製造から2年
※のしをおつけできます。　※包装不要なギフト箱仕様のため、通常お包みせずにお届けして
いますが、包装がご希望の場合は承ります。いずれもご注文時にご要望欄でお知らせください。

税込3,680円 （税抜3,408円）

まとめ買い ５袋（160g×5袋）
通常割引価格

税込1,725円▶税込 1,620円（税抜1,500円）
※3種類からお好きな組み合わせで、5袋以上まとめて1ヵ所にお届けします。
※ポタージュの種類をご指定ください。

お料理教室の先生がつくった
国産野菜のポタージュギフトセット

※お届け先は1ヵ所

黒ごまは食物繊維を豊富に
含みます。やさしい甘さで
クセになるおいしさ。

毎日食べたい！
黒ごまのペースト

税込2,376円▶ 税込2,289円
（税抜2,120円）

通常割引価格

2月は
お買得

2月は
お買得

送料無料

ニゲロオリゴ糖は、みりんやはちみつ
などに微量に含まれる糖類の一種。
丈夫な体づくりをサポートする働きが
明らかになっています。

税込 34,668円（税抜 32,100円）

ニゲロオリゴ糖 1本（490g） 

・賞味期間：製造から2年

※まとめ買いは12本単位となります。

まとめ買い 12本（490g×12本）
※お届け先は1ヵ所

税込 35,370円▶

ケフィアや
ヴィーリに
かけてどうぞ

毎日食べる体内元気習慣
ニゲロオリゴ糖
毎日食べる体内元気習慣
ニゲロオリゴ糖

通常割引価格

税込3,200円▶税込3,024円（税抜2,800円）

2月は
お買得

使用例使用例使用例

冬を乗りきる！冬を乗りきる！冬を乗りきる！

5袋以上でお買得！ （1袋あたり税込324円に）

盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例盛りつけ例



とろとろ・
ツルツルした
食感が人気！

調理例

まとめ買い 5箱（1g×10袋）×5箱 ※お届け先は1ヵ所

税込7,185円▶税込6,995円（税抜6,480円）

ヴィーリ菌 10袋
税込1,437円（税抜1,331円）
・内容量：1g×10袋（1袋で1ℓのヴィーリが作れます）  
・賞味期間：製造から1年（お届け後要冷蔵）

ヴィーリ菌 10袋
税込1,437円（税抜1,331円）
・内容量：1g×10袋（1袋で1ℓのヴィーリが作れます）  

乳酸菌が作る食物繊維（EPS）による粘りが
特徴。酸味をほとんど感じず、クセのない味です。

1ℓの牛乳に菌を入れて、
室温に2～3日おけば
できあがり！

まとめ買い 3ケース

税込13,380円▶
税込13,053円（税抜12,087円）

 （160g×20缶）×3ケース

アロニアミックスジュース 1ケース（20缶）
税込 4,460円（税抜4,130円）
・内容量：160ｇ×20缶　・賞味期間：製造から１年6ヵ月

1缶に
ポリフェノール
600mg

1缶に
ポリフェノール
600mg
ポリフェノールの含有量が
トップクラスの果物「アロニア」
にりんご、赤ぶどう、プルーン
をバランスよくブレンド。

送料無料

※お届け先は1ヵ所

有機アロニア100％果汁 1本
税込1,185円 （税抜1,098円）

まとめ買い 6本
 （300㎖×6本）※お届け先は1ヵ所

税込7,110円▶
税込6,540円 （税抜6,060円）

有機アロニア100％果汁有機アロニア100％果汁

・内容量：300㎖　
・賞味期間：製造から２年６ヵ月（開封後要冷蔵）

アロニアの原液に
こだわる方はこちらを。
ワインのような
渋味があります。

まとめ買い ２箱
（30g×15袋）×２箱

※お届け先は1ヵ所・内容量：30ｇ×15袋　※お料理レシピつき
・賞味期間：製造から2年

毎日食べる
雑穀まぜまぜ 1箱
税込 2,700円 （税抜2,500円） 税込5,400円▶

税込 5,100円
（税抜4,724円）

炊いたごはんに混ぜるだけ。好きな時に
食べたい分だけ、雑穀ごはんが作れます。
便利な小分けタイプ。カレーやお弁当にも。

毎日食べる
雑穀まぜまぜ
毎日食べる
雑穀まぜまぜ

調理例

16種類の
国産雑穀を
バランスよく
ブレンド

1日30㎖を
目安にどうぞ。

アロニアだけで作った濃厚果汁。
1瓶にポリフェノール2970mg。

ヴィーリ ケフィア保温カバー
税込2,629円（税抜2,390円）
・サイズ:コードの長さ1.7m ・材質:塩化ビニール ・消費電力：20W
※ケフィア用ですが、ヴィーリにも使えます。

冬でもケフィア・ヴィーリが
1日で作れます
「寒い季節はケフィアやヴィーリがなかなか
固まらない…」そんなお悩みを解決！牛乳
パックに保温カバーを巻いて電源プラグを
コンセントにさすと、発酵適温の25℃を
キープするので、ケフィアやヴィーリが1～2日
で固まります。

冬のケフィア・ヴィーリ作りに

寒い季節も
発酵適温を
キープ

＊室温によって固まる時間は異なります。

作り方動画は
◀ こちら ▶

ケフィアもヴィーリも作り方は同じ。牛乳パックにケフィア菌
またはヴィーリ菌を入れて室温（20～30℃）におくだけ。

ヴィーリケフィア

毎日食べるおろしりんご毎日食べるおろしりんご

・賞味期間：製造から2年

盛りつけ例

離乳食や
介護食にも

「ふじ」を中心に国産りんごをすりおろして
バランスよくブレンドしました。

税込2,590円▶
税込2,505円（税抜2,320円）

まとめ買い 10袋 （100g×10袋）
※お届け先は1ヵ所

税込 7,236円
（税抜6,700円）

おろしりんご 1ケース
（100g×30袋）

税込21,708円▶
税込20,844円
（税抜19,302円）

まとめ買い 3ケース
（100ｇ×30袋）×3ケース

送料無料

※お届け先は1ヵ所



お米(約8kg)の
ストックにも◎。

塩や砂糖の
調味料入れにも◎。

※手仕事のため釉薬のかかり方には個体差があります。  ※琺瑯はガラス質のため、落とすなど
強い衝撃を与えないでください。  ※金属たわし・クレンザーなどのご使用は表面を傷つけるので
避けてください。  ※電子レンジ不可。

塩分・酸に強い琺瑯容器はみそ作りやみその保存にぴったり！みその
仕込みには「ラウンドストッカー」を。スタイリッシュな見た目で、キッチン
や玄関などに置いても違和感なくなじみ、お米のストックなどにもおす
すめです。完成したみその保存には「持ち手付きストッカー角型」を。
持ち手付きなので、冷蔵庫の高い位置に置いていても取り出しやすく、
持ちやすい。また、琺瑯のよいところは直火にかけられるところ。例えば
持ち手付きストッカー角型でみそ汁を作って、余ったらそのまま冷蔵庫
に保存して、温め直す時も容器のまま…などの使い方も。

・材質：［本体］琺瑯用鋼板　［シール蓋］EVA樹脂（耐熱温度：70℃～
－30℃）　・サイズ：縦（持ち手を入れて）16.7×横12.4×高さ
11.8cm　・容量：1.2ℓ　・重量：約430g　・野田琺瑯

税込2,860円 （税抜2,600円）

新発売
野田琺瑯 持ち手付きストッカー角型

・材質：［本体・蓋］琺瑯用鋼板　［シール蓋］EVA樹脂（耐熱温度：
70℃～－30℃）　・サイズ：直径31.0cm×高さ24.5cm　・容量：10ℓ
・重量：2,200g ・野田琺瑯　※4kgのみそが仕込めます。

税込6,820円 （税抜6,200円）

新発売
野田琺瑯 ラウンドストッカー 24cm

持ち手付きなので
取り出しやすく、
持ちやすい。

持ち手付きなので
取り出しやすく、
持ちやすい。

みその仕込みと、完成したみその保存に

単
品
で
も
お
求
め
い
た
だ
け
ま
す

本格的なみそ作り
には欠かせません

かんたん手作り
みそテキスト

ポリ樽
（1個）

ポリ重石
（2個）

みそ作り道具
スターターキット

税込4,832円税込5,069円▶
（税抜4,393円）

・セット内容：手作りみそテキスト・ポリ樽×
各１、ポリ重石×２
※約4kgのみそ作りでは、仕込んでから
1ヵ月間は重石が2個（4～5kg分）必要
です。

大豆缶
天塩

仕込み
シール

米こうじ
ベターホームの先生
たちもこの材料で
仕込んでいます

みそ作り材料セット
税込4,350円 （税抜4,028円）
・セット内容：
みそ作り用大豆缶詰2.3kg、米こうじ1ｋｇ、
天塩500g、仕込みシール

大豆と塩を混ぜた「すり大豆」と米こうじを混ぜ、袋に詰めるだけで、
あっという間に仕込み完了！4～6ヵ月常温で発酵させればできあがります。

新発売

税込1,242円 （税抜1,150円）
混ぜるだけ手作りみそキット

・賞味期間：製造から4ヵ月　
※賞味期限（仕込み日の期限）まで2週間以上ある
ものを出荷します。

混ぜるだけ手作りみそキット

※賞味期限（仕込み日の期限）まで2週間以上ある

●米こうじ（200g）
●すり大豆（約550g）
なめらかにすりつぶした
蒸し煮大豆と塩が混ざっています。

●仕込み用スタンド袋
●作り方リーフレット
仕込み方を写真入りで詳しく紹介しています。

キット内容

20分で
仕込み完了！
かんたん
キット 材料は

これだけ!
袋
で
少
量
を

作
り
ま
す

  混ぜるだけ手作りみそキット”が新発売！”

みそは 寒仕込み がおすすめ!

800
g
800
g

手
軽
に

の
み
そ
を
仕
込
む

4
kg
4
kg

本
格
的
に

の
み
そ
を
仕
込
む

老舗ホーローメーカー「野田琺瑯」製
ほう  ろう

米こうじ

すり大豆

仕込み用
スタンド袋

・内容量：500g
税込270円 （税抜250円）
天塩
あま しお

・内容量：2.3kg（乾燥大豆1kg分） 
・賞味期間：製造から2年

税込2,460円 （税抜2,278円）
みそ作り用大豆缶詰
大豆の水煮をパック。戻す手間なく使えます

・内容量：1kg  ・賞味期間：製造から1年
税込1,620円 （税抜1,500円）

国産米の乾燥こうじ
米こうじ1kg

・直径28.4×高さ26㎝  ・容量：10ℓ・重量：595ｇ
税込1,151円 （税抜1,047円）
ポリ樽

・重量：2.3kg
税込1,760円 （税抜1,600円）
ポリ重石 1個

※道具スターターキットにはついています。

みその仕込み～熟成中の手入れを写真
入りで解説。初めてでもこれがあれば安心。

・A5判 48ページ
税込398円 （税抜362円）
かんたん手作りみそテキスト

押しぶたつき

・サイズ：直径80㎜、長さ270㎜  ・重量：82g  
・材質：［金属部］18-0ステンレス［持ち手］天然木

税込1,027円（税抜934円）
マッシャー
あると便利

新潟・
燕三条製

・内容量：350㎖  ・主成分：エタノール、精製水、
グリセリン脂肪酸エステル、グリセリン、プロパン、
ブタン、窒素（原液のアルコール濃度：80度）

税込1,366円 （税抜1,265円）
アルコールスプレー
みそ作りの必需品

食品に
かかっても
安心！



税込1,485円→

小さなマドレーヌ型（10個付き）
（シリコーン加工）

・材質／鉄にすずメッキ、鋼線、 シリコーン樹脂加工
・サイズ／21×12.5×1㎝

税込1,380円（税抜1,255円）
調理例

（10個付き）

・材質／鉄にすずメッキ、鋼線、 シリコーン樹脂加工
円）

チョコマドレーヌの
レシピメモ付き！

チョコマドレーヌの
レシピメモ付き！

調理例
・材質／鉄にすずメッキ、鋼線、 シリコーン樹脂加工
・サイズ／18.8×19.5×1.3㎝

マドレーヌ型（6個付き）
（シリコーン加工）
税込1,650円→
税込1,540円（税抜1,400円）

作り方動画は
こちら

・材質／18-8ステンレス  
・サイズ／長さ19㎝

税込754円→

泡立て器（ミニ）
税込700円
（税抜637円）

税込451円→

皮むき器
税込405円
（税抜369円）

・材質／［刃］ステンレス鋼  
　　　  ［本体］ABS樹脂

リピーターも多い
人気道具

・材質／18-8ステンレス  
・サイズ／長さ19㎝

人気道具にんにくしぼり

・材質／アルミダイキャスト  
・サイズ／長さ 15.5㎝、重さ 110g

税込1,375円→ 税込1,265円
（税抜1,150円）

こしあん 1袋

・内容量：300g   
・賞味期限：2025年4月25日

税込375円 
（税抜348円）

税込415円→

インターネットでご注文 の場合、お買得価格への切替は 1月31日（金）15時 となります。2月のいいもの、お買得

具体的な賞味期限の記載のないものは、製造から賞味期間が3分の1以上のものを出荷しています（例：賞味期間
3年なら、1年以上のもの）。備蓄目的でご利用の場合などは、お問い合わせいただければ、お届けする商品の賞味期限
をお知らせします。掲載商品については予告なく仕様・価格の変更や販売を終了することがありますのでご了承ください。

払込用紙をお送りいたしますので、お近くのコンビニエンスストアもしくは郵便局からお振り込みください。

郵送でお申し込みの場合は、ご投函から10日間ほどの余裕を見てお届け日をご指定ください。お届け時間帯も指定できます。

●万が一、商品に破損、汚損があった場合は、お取替え、または返品を承ります。

●下記の商品につきましては、お取替え・返品ができませんのでご容赦ください。 
　【1.食品、飲料品、洗剤、名入れ包丁、書籍　2.一度ご使用になられた商品】

※お客様要因の場合は、お取替え対応のみとさせていただきます。配送料はご負担ください。

商品数にかかわらず、お届け先1ヵ所につき送料662円です（沖縄県は1,731円）。お届け先1ヵ所につき、税込1万円
以上お買い上げで　　　　です（沖縄県は1,222円）。代金引換は、ご利用ごとに手数料330円がかかります。

送料について

賞味期間と仕様について

お支払い方法 （振込手数料はベターホームが負担）

お届け日時指定

お取替え・ご返品について

産直便は産地から直接お届けしますので、他の商品とは別送になります。また、お届けにも日数がかかります。産直便
のみをご注文の場合、「代金引換」はご利用いただけません。※沖縄県と一部離島にはお届けできません。

産直便について

お申し込み方法
〒150-8363 東京都渋谷区渋谷2-20-12　
ベターホーム通信販売 係

03-3407-9006（24時間受付）

ベターホームへお申し込みください。
受付時間（平日 9：30～17：30）03-3407-0471

トップページから「ネットショップ」へお入りください。

検索ワード ベターホーム 検 索検 索 クレジットカードでお支払いの場合は
ネットショップでお申し込みください。

郵送の場合

お電話で

ファクシミリの場合

インターネットで

送料無料

冬の冷えきった布団が、陽だまりのようにほかほかに！この「スティック
ふとんドライヤー」を使えば、布団全体が温まるので、身体を伸ばして
気持ちよく眠れます。従来の布団乾燥機のようにシートを挟む手間が
なく、気軽に使えて収納場所をとらないコンパクトさ。シングルの布団
なら約15分で温かくなります。梅雨の時期には布団をカラッと乾燥
できて年中快適。ダニ対策にもなります。ノズルを付け替えれば、雨で
濡れた靴の乾燥にも使えます。

・材質：[本体]ポリカーボネート、ABS樹脂　
・サイズ：約 幅7.3×奥行38.5×高さ7.0cm　・重量：約820g　
・電源：AC 100V 50/60Hz　・消費電力：最大480W　・レコルト　・中国製
※使用前に寝具の耐熱温度が70℃以上であることを確認してください。 
※乾燥できるふとんの目安：シングル／ダブル。 
※静音ドライヤー程度の稼働音がします。

税込16,500円 （税抜15,000円）
新発売スティックふとんドライヤー

便利な
靴乾燥用の
ノズル付き

ほかほかの布団でぐっすり。スティック型のふとん乾燥機

温度設定は4段階
ホースはのばさなくても使用可。

温度と時間を設定ホースをのばして
吹出口のスタンドを立てる

ste
p

3
敷布団もしくはベッドの上に
置き、掛布団を掛ける。

布団に差し込む

ste
p

2ste
p

1

使
い
方
か
ん
た
ん
！

ス
テ
ッ
プ
で

布
団
が
ほ
か
ほ
か
に

3
タイマーは
6段階

送風
(室温)

LO
(40℃)

MID
(55℃)

HI
(65℃)
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